RE'STAUR4~
>

VIOBEN

DE LA MER A L'ASSIETTE

s’invite a votre table pour un repas
d’exception, comme au restaurant,
~ dressé sur assiette !

Les 24 et 31 Décembre, retrait possible a ’Aber Wrac’h ou a Brest.

, 029804 96 77 & www.vioben.com



Carpaccio de Truite, Condiment Clémentines
ou Noix de St Jacques snackeées, Céleri et Cepes

N Dos de Lieu en papillote, Mariniere de Coques ;g
_@igeon, Chou frisé parfumé a la Truffe, Lard et Foie gras \1
| Blche Exotique ou Gourmandise Chocolat \‘”\\:\

*) PLATS A PARTAGER

9 (prévu pour 2 personnes)

d e La Tourte de Filet de Boeuf “WelIington”.\_';_f?;.“'-;3" :
T/ Gratin de Pommes de Terre A

65€C

Le Bar en crolte de feuilletage,
|/ Poélée de Légumes :




L=y i OB EN

LE COFFRET DEGUSTATION
GOURMANDE

Foie gras, Insert Pomme

Bonbon de Truite Gravlax, Sablé Citronné

Tartine de pain brioché, Mousseline de St Jacques \\ "
Ceviche de Bar

' Jambon Ibérique, Gressin au Sésame

% Tataki de Boeuf au Soja

Brie truffé, Pain “Tour de Mains”

Gourmandise Chocolat Vo (=a

65€/pers



